
 
 
 

Menu à 23,00 € 
     Entrée + Plat ou Plat + dessert 

     supplément dessert ou entrée : 6,00 € 
 
 

Jambon de Parme 18 mois d’affinage de la maison Pétrolini 
ou 

Enchaud tradition Périgord 
 

* * * 
 

Confit de canard et ses pommes sarladaises 
ou 

Truite meunière du Moulin « élevée dans notre rivière »,  
pommes de terre, tomates, persil, câpres et citron 

 
* * * 

 
Duo de glaces artisanales (voir la carte pour les parfums) 

ou 
Boule de neige croustillante et sa crème anglaise 
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Menu à 39,00 € 
 
 
 

Tartare de truite fumée par nos soins, crème de citron et vinaigrette passion 
ou 

Foie gras de canard mi-cuit et sa compotée d’oignons rouges 
 
 

* * * 
 

Magret de canard aux abricots, 
sa sauce au miel et ses pommes de terre et petits légumes de saison 

ou 
Cabillaud de « Grand-Mère » juste rôti, pommes de terre et sauce aux saveurs du Sud 

 
* * * 

 
Granité de fraises du pays 

ou 
Soufflé glacé aux noix du Périgord 

ou 
Trio de glaces artisanales (voir la carte pour les parfums) 
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Menu pour nos jeunes clients 12,00 € 
(jusqu’à 12 ans) 

 
 

Poisson, Bœuf  
 

Légumes de saison ou Pommes de terre sautées 
 

* * * 
 

Dessert du jour ou glace artisanale 
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